
SPRZEDAŻ BEZPOŚREDNI PRODUKTÓW POCHODZENIA 

ZWIERZĘCEGO 
 

 

 

Sprzedaż bezpośrednia w polskim porządku prawnym oznacza, zgodnie  z 

definicją określoną w  art.  5  pkt  4  ustawy  z  dnia  16  grudnia  2005  r.  o 

produktach  pochodzenia zwierzęcego  (Dz.  U.  z  2014  r.,  poz.  1577, z późn. zm.), 

działalność, o której mowa w art. 1 ust. 3 lit. c-e rozporządzenia nr 853/2004 

Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiającego 

szczególne przepisy dotyczące higieny w  odniesieniu  do  żywności pochodzenia 

zwierzęcego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z późn. zm.; Dz. Urz. UE  

Polskie  wydanie  specjalne,  rozdz.  3,  t.  45,  str.  14), tj. bezpośrednie  dostawy  

dokonywane przez  producenta  konsumentom  końcowym  lub  do  lokalnych  

zakładów  detalicznych bezpośrednio zaopatrujących konsumenta końcowego: małych 

ilości surowców pochodzenia zwierzęcego,  mięsa  z  drobiu  i  zajęczaków  

poddanych  ubojowi  w  gospodarstwie  rolnym, zwierzyny łownej lub mięsa zwierząt 

łownych (w przypadku myśliwych).   

Sprzedaż bezpośrednia dotyczy, więc wyłącznie nieprzetworzonych produktów 

pochodzenia zwierzęcego – tj. surowców, takich jak, np. mleko surowe, surowa 

śmietana, jaja, miód, żywe i uśmiercone ryby i niektórych rodzajów mięsa, np. 

drobiowego, króliczego, z nutrii i zwierząt łownych. Nie należy mylić tak 

zdefiniowanej sprzedaży bezpośredniej ze sprzedażą konsumentom końcowym 

żywności w ramach działalności określonej w prawie unijnym, jako handel detaliczny, 

cyt.: „handel detaliczny oznacza obsługę i/lub przetwarzanie żywności i jej 

przechowywanie w punkcie sprzedaży lub w punkcie dostaw dla konsumenta 

finalnego; określenie to obejmuje terminale dystrybucyjne, działalność cateringową, 

stołówki zakładowe, catering instytucjonalny, restauracje i podobne działania 

związane z usługami żywnościowymi, sklepy, centra dystrybucji w 

supermarketach i hurtownie ”. 

Pojęcie „handel detaliczny” jest pojęciem szerszym od pojęcia „sprzedaży 

bezpośredniej”, ponieważ dotyczy każdego rodzaju żywności, tj. pochodzenia 

zwierzęcego i niezwierzęcego, nieprzetworzonej i przetworzonej. W ramach handlu 
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detalicznego możliwa jest produkcja, w tym przetwarzanie żywności, np. produkcja 

serów, masła, jogurtów, wędlin, wędzonych ryb, dżemów, marynat, pieczywa (co nie 

jest możliwe w przypadku ww. 2 sprzedaży bezpośredniej) i jej sprzedaż wyłącznie 

konsumentom końcowym, np. w gospodarstwie lub na targu. W Polsce nadzór nad 

zakładami prowadzącymi handel detaliczny sprawuje Państwowa Inspekcja Sanitarna, 

podległa Ministrowi Zdrowia. Przetwarzanie produktów pochodzenia zwierzęcego, a 

także rozbiór mięsa i następnie sprzedaż wyprodukowanych produktów na rynku 

lokalnym, zarówno konsumentom końcowym, jak i do zakładów prowadzących handel 

detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta końcowego, jest natomiast możliwe w 

ramach działalności marginalnej, lokalnej i ograniczonej, dla której warunki 

prowadzenia określa rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 21 

marca 2016 r. w sprawie szczegółowych warunków uznania działalności marginalnej, 

lokalnej i ograniczonej (Dz.U. poz.451). W Polsce nadzór nad zakładami 

prowadzącymi działalność marginalną, lokalną i ograniczoną, sprawuje Inspekcja 

Weterynaryjna, podległa Ministrowi Rolnictwa i Rozwoju Wsi. 

Do sprzedaży bezpośredniej w zakresie wymagań weterynaryjnych, w tym 

wymagań zdrowotnych, higienicznych i sanitarnych, mają zastosowanie przede 

wszystkim przepisy ww. ustawy o produktach pochodzenia zwierzęcego oraz  

rozporządzenia Ministra  Rolnictwa  i Rozwoju Wsi z dnia 30 września 2015 r.  w 

sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji produktów pochodzenia 

zwierzęcego przeznaczonych do sprzedaży bezpośredniej (Dz. U. poz. 1703).  Do tego 

rodzaju działalności mają również zastosowanie, w całości lub w pewnym zakresie,  

również  inne  przepisy  z  zakresu  bezpieczeństwa  żywności,  zarówno Unii 

Europejskiej,   jak   i   przepisy   krajowe.  Wykaz najważniejszych przepisów  z  

zakresu bezpieczeństwa  żywności   mających w  całości,  lub  w  pewnym  zakresie, 

zastosowanie  do sprzedaży bezpośredniej wymieniono w załączniku. W niniejszym 

opracowaniu skupiono się przede  wszystkim  na  wymaganiach  weterynaryjnych  

określonych  dla  sprzedaży bezpośredniej w ww. rozporządzeniu w  sprawie  

wymagań  weterynaryjnych  przy  produkcji produktów   pochodzenia zwierzęcego   

przeznaczonych   do   sprzedaży   bezpośredniej oraz procedurze rejestracji takiej 

działalności u właściwego powiatowego lekarza weterynarii.  
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  Wymagania określone dla sprzedaży bezpośredniej w rozporządzeniu w sprawie 

wymagań weterynaryjnych przy produkcji produktów pochodzenia zwierzęcego 

przeznaczonych do sprzedaży bezpośredniej  
 

Rozporządzenie w sprawie wymagań weterynaryjnych  przy  produkcji  

produktów pochodzenia  zwierzęcego  przeznaczonych  do  sprzedaży  bezpośredniej 

określa wymagania weterynaryjne jakie  powinny  być  spełnione  przy  produkcji  

produktów  pochodzenia 14 - produktów  rybołówstwa,  z  wyjątkiem  żywych  

produktów  rybołówstwa – nie może  być wyższa niż 2 °C, - mleka  surowego,  siary  i  

surowej  śmietany,  z  wyjątkiem  mleka  surowego i siary przeznaczonych  do  

sprzedaży  bezpośredniej  w  gospodarstwie  produkcji  mleka przed upływem 2 

godzin od doju – nie może być wyższa niż 6 °C. Ww. wartości temperatur mogą być 

wyższe o 2 °C podczas transportu do miejsc, z których prowadzi się sprzedaż 

bezpośrednią konsumentom  końcowym,  np.  miejsc  na targowiskach, lub do 

zakładów prowadzących handel detaliczny bezpośrednio zaopatrujących konsument a 

końcowego, pod warunkiem, że transport ten nie trwa dłużej niż 2 godziny, a po jego  

zakończeniu  produkty pochodzenia  zwierzęcego zostaną  schłodzone  do  wymaganej 

temperatury.  

W przypadku zamrożonych tusz i podrobów drobiowych, zajęczaków i zwierząt 

łownych, temperatura ich przechowywania i transportu powinna być stała. Ponadto, 

należy podkreślić, że ubój drobiu i zajęczaków w  gospodarstwie  rolnym producenta 

przeprowadzony  w  celu sprzedaży bezpośredniej pozyskanych tusz i podrobów 

powinien  być  przeprowadzony  zgodnie  z  przepisami ustawy  z  dnia 21  sierpnia  

1997  r. o ochronie  zwierząt (Dz.  U. z  2013  r.,  poz.  856,  z  późn.  zm.) – w  

zakresie  dotyczącym dobrostanu uśmiercanych zwierząt oraz ustawy  z  dnia 11  

marca  2004  r. o  ochronie  zdrowia zwierząt i zwalczaniu chorób zakaźnych zwierząt 

(Dz. U. z 2014 r., poz. 1539, z późn. zm.)  - w  zakresie  dotyczącym zapobiegania i 

zwalczania chorób zakaźnych zwierząt. Dodatkowo, niezależnie  od  ww.  wymagań, 

uśmiercanie  drobiu  i  zajęczaków do  celów  sprzedaży  bezpośredniej  powinno  

odbywać  się  zgodnie  z art.  3  ust.  1,  art.  4  ust.  1  i  art.  7  ust.  1 rozporządzenia 

Rady  (WE)  nr  1099/2009  z  dnia  24  września  2009  r. w  sprawie  ochrony 

zwierząt podczas ich uśmiercania (Dz. Urz. UE L 303 z 18.11.2009, str. 1). Oznacza to 
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m. in., że  uśmiercanie  drobiu  i  zajęczaków  i  działania  związane  z  tym  

uśmiercaniem powinny odbywać  się  bez  wszelkiego  niepotrzebnego  bólu,  

niepokoju  lub  cierpienia  zwierząt,  a zwierzęta  powinny  być  uśmiercane  

wyłącznie  po  ich  uprzednim  ogłuszeniu, zgodnie  z metodami i szczegółowymi 

wymogami określonymi w załączniku nr I do ww. rozporządzenia Rady  (WE)  nr  

1099/2009.  

Ponadto,  uśmiercanie  i  działania  związane  z  uśmiercaniem powinny  być  

przeprowadzane  wyłącznie  przez  osoby  posiadające  odpowiedni  poziom 

kwalifikacji, aby nie powodować u zwierząt jakiegokolwiek niepotrzebnego bólu, 

niepokoju lub cierpienia. Tusze z nutrii i dzików mogą być przeznaczone do sprzedaży 

bezpośredniej, jeżeli zostały poddane badaniu na włośnie przeprowadzanemu w 

sposób określony w załączniku I i III  do  rozporządzenia wykonawczego Komisji 

(UE) 2015/1375  z dnia  10 sierpnia 2015 r. 15 ustanawiającego szczególne przepisy 

dotyczące urzędowych kontroli w odniesieniu do włośni (Trichinella)  w  mięsie (Dz.  

Urz.  UE  L  212  z  11.08.2015,  str.  7),  w  wyniku  którego nie stwierdzono 

obecności włośni. Natomiast tusze i podroby zwierząt łownych mogą być 

przeznaczone do sprzedaży bezpośredniej,  jeżeli odstrzelona  zwierzyna  łowna,  z  

której  zostały  pozyskane,  została poddana oględzinom  przez  przeszkoloną  osobę  

(myśliwego) oraz - w  przypadku  grubej zwierzyny  łownej - wytrzewieniu  na  

łowisku, w  sposób określony  w  ww. rozporządzeni u (WE)   nr   853/2004.  

Tusze  lub  podroby  pozyskane  ze  zwierząt  łownych  mogą  być 

przeznaczone do sprzedaży bezpośredniej, jeżeli w wyniku ww. oględzin,  nie 

stwierdzono występowania  nietypowych  cech,  które  mogłyby  mieć  wpływ  na  

zdrowie  konsumenta końcowego, a zwierzęta łowne zostały odstrzelone w miejscu, co 

do którego nie ma podejrzeń o  skażenie  środowiska oraz  bezpośrednio  przed  

odstrzałem  nie wykazywały  nietypowego zachowania. Odnośnie zaś mleka surowego 

i siary przeznaczonych do sprzedaży bezpośredniej powinny być one pozyskane w 

sposób higieniczny, zgodnie z wymaganiami określonymi w ww. rozporządzeni u 

(WE)  nr  853/2004. Ponadto,  mleko surowe  i  siara przeznaczone do sprzedaży  

bezpośredniej powinny  być  poddane  badaniu  na oznaczenie  liczby  bakterii,  z 

częstotliwością co najmniej raz w miesiącu,  przeprowadzonemu  w laboratorium 
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urzędowym lub krajowym laboratorium referencyjnym, o których mowa w art. 25 ust. 

2 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. o Inspekcji Weterynaryjnej (Dz. U. z 2015 r. poz. 

1482, z późn. zm.). Liczba bakterii w pojedynczej próbce, losowo pobranej do 

badania, przy temperaturze 30°C nie może przekraczać:300000 jtk na ml -w 

przypadku mleka surowego i siary, pozyskanych od krów oraz 500000 jtk na ml - w 

przypadku mleka surowego i siary, pozyskanych od innych samic, np. kóz, owiec. W 

odniesieniu do podmiotów, które prowadzą zarówno produkcję podstawową, jak i 

sprzedaż bezpośrednią mleka surowego oraz przechowują to mleko w tym samym 

zbiorniku, mają zastosowanie limity  liczby bakterii i komórek somatycznych 

określone w przepisach ww. rozporządzenia (WE) nr 853/2004. Oznacza to, że 

podmioty te mogą skorzystać z badań mleka  surowego  przeprowadzanych  przez  

podmiot, który odbiera od nich mleko surowe w ramach prowadzonej przez nie 

produkcji podstawowej.  

Ponadto, mleko surowe przeznaczone do sprzedaży bezpośredniej powinno 

spełniać wymagania dotyczące pozostałości  antybiotyków, o  których  mowa  w 

przepisach   ww. rozporządzenia (WE) nr 853/2004. 16 Surowa śmietana może być 

przeznaczona do sprzedaży bezpośredniej, jeżeli została wyprodukowana  z  mleka  

surowego  spełniającego  wymagania dla   mleka   surowego przeznaczonego do 

sprzedaży bezpośredniej. Dodatkowo, mleko  surowe,  siara,  i  surowa  śmietana,  

przeznaczone do  sprzedaży bezpośredniej powinny  być  przechowywane  w  

czystych  i  zamkniętych  pojemnikach, umożliwiających  sprzedaż  takich  produktów  

w  higienicznych  warunkach  konsumentom  końcowym  (np.  w specjalnych  

termosach  z  kranem)  lub  w  czystych,  zamkniętych opakowaniach jednostkowych. 

Jaja przeznaczone  do  sprzedaży  bezpośredniej powinny  być  czyste,  suche, 

pozbawione  obcych  zapachów  oraz  skutecznie  zabezpieczone  przed  wstrząsami  i  

bezpośrednim  działaniem  promieni  słonecznych. Ponadto,  powinny  być  

dostarczone konsumentom końcowym  nie później niż w  terminie  do  21  dni  od  

dnia  ich  zniesienia.  

W odniesieniu  do  wymogu  sprzedaży  jaj  czystych,  należy  podkreślić,  że  

w  praktyce  jaja pochodzące  z  chowu  ściółkowego  często  nie  są  czyste,  ze  

względu  na  stosowany  system utrzymywania  kur.  Jednakże,  jaja  takie  nie  
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powinny  być  myte  ani  czyszczone,  zgodnie  z przepisami z zakresu jakości 

handlowej jaj. 

 

Substancje niejadalne, odpady 

 

Podmiot prowadzący sprzedaż bezpośrednią powinien zapewnić odpowiednie 

warunki do przechowywania i usuwania powstałych odpadów stałych i płynnych, 

zgodnie z zasadami higieny  oraz  przepisami ustawy  z  dnia  14  grudnia  2012  r. o  

odpadach (Dz.  U.  z  2013  r. poz.21, z późn. zm.). Z   produktami   ubocznymi   

pochodzenia   zwierzęcego,   o   których   mowa w  rozporządzeniu  Parlamentu  

Europejskiego  i  Rady   (WE)   nr    1069/2009   z   dnia 21 października  2009  r. 

określającym  przepisy  sanitarne  dotyczące  produktów  ubocznych pochodzenia   

zwierzęcego,   nieprzeznaczonych   do   spożycia   przez   ludzi,   i   uchylającym 

rozporządzenie  (WE)  nr  1774/2002  (rozporządzenie  o produktach  ubocznych  

pochodzenia zwierzęcego)(Dz.  Urz.  UE  L  300  z  14.11.2009,  str.  1,  z  późn.  

zm.), powstającymi przy produkcji produktów pochodzenia zwierzęcego 

przeznaczonych do sprzedaży bezpośredniej postępuje się w sposób wykluczający 

możliwość zanieczyszczenia tych produktów.  

Produkty uboczne pochodzenia zwierzęcego, zgodnie z  definicją  określoną  w  

art.  3  pkt  1 ww. rozporządzenia (WE)  nr  1069/2009,  oznaczają  całe  zwierzęta  

martwe  lub  ich  części, 17produkty pochodzenia zwierzęcego lub inne produkty 

otrzymane ze zwierząt nie przeznaczone do spożycia przez ludzi, w tym komórki 

jajowe, zarodki i nasienie. 

Produkty  uboczne  pochodzenia  zwierzęcego  (UPPZ)  nieprzeznaczone  do  

spożycia przez ludzi należy przekazać do zakładu utylizacyjnego. Każdy inny, 

dopuszczony przepisami sposób wykorzystania UPPZ powinien być uzgodniony z 

powiatowym lekarzem weterynarii. Zagadnienia wykorzystania produktów ubocznych 

pochodzenia zwierzęcego regulują  przepisy  ww.  rozporządzenia  Parlamentu  

Europejskiego  i  Rady  (WE)  nr  1069/2009  oraz  rozporządzenia wykonawczego 

Komisji (KE) nr 142/2011 z dnia 25 lutego 2011 r. w sprawie wykonania   

rozporządzenia   Parlamentu   Europejskiego   i   Rady   (WE)   nr   1069/2009 
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określającego  przepisy  sanitarne  dotyczące  produktów  ubocznych  pochodzenia  

zwierzęcego, nie przeznaczonych  do  spożycia  przez  ludzi,  oraz  w  sprawie  

wykonania  dyrektywy  Rady  97/78/WE  w  odniesieniu  do  niektórych  próbek  i  

przedmiotów  zwolnionych  z  kontroli weterynaryjnych na granicach w myśl tej 

dyrektywy (Dz.  Urz.  UE  L  54  z  26.02.2011,  str. 1, z późna. zm.).Odpady 

poubojowe, które ze względów technologicznych lub handlowych nie są przeznaczone 

do spożycia przez ludzi, jak również mleko, jaja oraz inne produkty zwierzęce nie 

przeznaczone do spożycia przez ludzi, środki spożywcze pochodzenia zwierzęcego, 

które ze względów handlowych nie nadają się dłużej do żywienia ludzi (np.  

przeterminowana żywność, żywność w uszkodzonych opakowaniach) mogą zostać 

przekazane do wszystkich rodzajów uprawnionych podmiotów kategorii   1,   2 i 3, o   

których   mowa w ww. rozporządzeniach.  Ponadto mogą one zostać wykorzystane do 

produkcji karm  dla zwierząt domowych w zatwierdzonej wytwórni. Dodatkowo 

przepisy prawa pozwalają, aby mleko i produkty na  bazie  mleka  były  zastosowane  

bezpośrednio  w  glebie  (bez wcześniejszego  przetworzenia),   o ile  nie  stwarzają  

one  ryzyka  rozprzestrzeniania  się  poważnej  choroby zakaźnej.  

Wykaz ww. podmiotów jest  dostępny na stronie internetowej Głównego 

Inspektoratu Weterynarii pod następującym linkiem: 

https://pasze.wetgiw.gov.pl/uppz1/demo/index.php?l=pl Na terenie gospodarstwa 

należy wyznaczyć miejsce do przechowywania ubocznych produktów pochodzenia 

zwierzęcego.  Powinno ono być zabezpieczone przed dostępem zwierząt 

gospodarskich, domowych oraz dzikich. Wszystkie UPPZ powstające podczas 

produkcji środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży bezpośredniej 

powinny być segregowane ze względu na ich kategorię. Ponadto należy je 

przechowywać w oznaczonych pojemnikach, na których w widoczny sposób wskazana 

jest kategoria ubocznych produktów. Poszczególne pojemniki 

https://pasze.wetgiw.gov.pl/uppz1/demo/index.php?l=pl

